
星期六
农历乙巳年闰六月廿三

遵义晚报微信号
zywb1900

国内统一连续出版物号CN52-0011

公众服务
新闻热线

第13318期

2025年8月16日 28760966

主办、出版：遵义融媒传媒（集团）有限公司

主管：中共遵义市委宣传部

邮 编：563000 编 辑：杨 溢办公室电话：28760959

本报地址：贵州省遵义市澳门路8号 网 址：遵义网www.zunyiol.cn

广告许可证号：5221026126-2275

广告热线：28631133 值班审校:郭 健 陈 骞

在遵义，辣椒早已超越农作物
的属性，成为当地产业发展的“金
字招牌”。近年来，遵义市依托辣
椒资源优势，推动深加工产业向自
动化、标准化、品牌化方向发展，让

“小辣椒”释放出大能量。2024年，
全市辣椒加工产值达41.5亿元，占
全省份额的25.9%。

位于新蒲新区的遵义德庄食品
产业有限责任公司（下称“德庄食
品”）内，机械臂不停翻炒着火锅底
料，浓郁香气弥漫整个生产车间。

作为国家级农业产业化重点
龙头企业，德庄食品通过自动化生
产与技术创新，打造出独具特色的

“遵义味道”，已形成底料、调料、油
辣椒、蘸料四大类300余种产品矩
阵。“我们的生产线已实现高度自
动化，员工只需上料并监控参数，
生产效率大幅提升。”该公司生产
主管张羽介绍，去年7月公司投入
800余万元新建了辣椒面车间，引
入了2克、3克、10克规格的三条智
能化蘸料生产线，日产量可达1吨。

德庄食品的创新不止于生产
设备的升级，更体现在对辣椒的深
度开发上。其独创的“李氏辣度”，
通过量化标准将辣感精准分为“12
度、36度、45度、52度、65度、75
度”六个等级，成为行业选辣的重
要参考，被纳入重庆市地方标准。

“我们的产品经前端提取后，
通过液相色谱仪分析辣椒素和二
氢辣椒素含量，再按李氏辣度标准
分级，多数产品依此生产，能满足
不同消费者的口味。”该公司品控
部品控员周开航说。

在产业链建设中，德庄食品向
上联动种植基地，培育了艳椒、遵
辣系列等优质品种，从源头筑牢品
质防线；向下通过品牌化运营与扎
实的销售网络，持续提升产品附加
值，依托国内上千家餐饮连锁门
店、20万个流通网点以及覆盖16
个国家的海外渠道，产品市场广
阔。数据显示，该公司去年产值达
6000万元，其中60%的辣椒原料
来自遵义，生姜、大蒜、花椒等辅料

也实现了与本地优质供应商对接。
德庄食品总经理岳青松表示，

接下来，将继续依托遵义优质的辣
椒资源，进一步丰富产品品类，保
障产品品质，推动遵义辣椒资源和
公司产品迈向新高度。

贵州卓豪食品有限公司（下称
“卓豪食品”）是遵义市辣椒深加工
领域的龙头企业之一。生产车间
内，全自动型线锅高效运转，赶制
油糟辣新产品。这套集自动搅拌、
实时温度传感和水分蒸发数据监
测等功能为一体的先进生产设备，
让产品风味更加稳定。

“全自动型线锅能有效监测生
产所需数据，确保每批产品口感、
水分含量一致，比传统炒制更具有
科技含量。”该公司研发部主管陈
洁介绍道。

发酵是辣椒深加工的关键环
节之一。卓豪食品通过与省农科
院辣椒专家及部分高校科研院所
的合作，培育出专属乳酸菌，既破
解了发酵过程中的不确定性，又以

传统陶坛工艺锁住鲜香，实现了标
准化生产与品质提升的双赢。

从“黔小妹真黔味”到“黔小妹
酱香味”，再到“黔小妹发酵味”，卓
豪食品品牌口号的升级，印证了企
业对传统发酵工艺的坚守与创
新。目前，该公司拥有17条全自动
发酵型泡椒加工生产线、108个发
酵池、7058个泡坛，建成集投料、炒
制、灌装、包装为一体的全自动复
合调味品生产线，现有30多个常规
销售产品及5、6个成熟核心产品。

在产业链上游，卓豪食品与科
研院所深度合作，从种子选育环节
把控原料标准，形成“种子选育、标
准化种植、生产加工”的完整闭环；
中游建成年加工能力10万吨的生
产线，引入自动化设备，将辣椒加
工成鲜辣酱、火锅底料等多种发酵
产品。如今，其产品已与成都、重
庆的复合调料工厂及华东地区连
锁餐饮建立了深度合作，订单量持
续攀升。

“我们始终以产业链建设为核

心竞争力，在遵义周边布局5万亩
标准化辣椒种植基地，通过‘企业+
合作社+农户+乡村车间’模式，统
一提供种苗、技术指导和农资供
应，确保辣椒符合深加工标准。”该
公司生产副总经理罗万梅说。

作为“世界辣椒之都”，遵义辣
椒产业拥有近 400年栽培历史。
如今，从品质把控、种植管理到加
工流通、品牌打造，全产业链已形
成规模化体系。截至目前，全市
已有辣椒加工企业 130 余家，年
加工产能超40万吨，培育出众多
知名品牌，产品从传统的油辣椒、
辣椒面拓展至休闲食品、复合调
味品、特色酱料等多元领域，远销
俄罗斯、英国、墨西哥及东南亚等
国家和地区，实现了“遵义辣味”
香飘全球。

遵义好辣椒 “链”出好味道
记者 李燕 向维忠

“湄潭无处不浙大。”这是浙江大学
退休教授陈天来常讲的一句话，也是他
对湄潭这片土地深情的告白。

1940年，为躲避战火，浙大西迁湄潭
并在此办学七年，谱写了中国教育史上

“文军长征”的壮丽篇章，陈天来的父亲
陈锡臣正是这段历史的亲历者。1945年
7月，陈天来出生在湄潭。一年后，浙大
迁回杭州，陈天来也随父母离开了湄潭。

拥有400余年历史的湄潭文庙，在
浙大西迁期间曾作为分部办公室、图书
馆、教室及部分师生宿舍，如今已成为浙
大西迁历史陈列馆。2016年11月，阔别
湄潭70年的陈天来，把这里作为寻根之
旅的第一站。

“我到这里来很重要的一个任务，就
是了解浙大的历史，还有就是寻找我的
出生地‘牛郎背’。”在浙大西迁历史陈列
馆，陈天来看到了父亲的照片、手记，以
及众多珍贵的历史资料；在浙大文化广
场，他又在刻有浙大师生名字的石雕中
找到了父亲的名字，内心很是激动。

“湄潭距离杭州1500多公里，在这
么远的地方能看到浙大的历史、父亲的名
字和照片，这种感情难以言表，是别人无
法体会的。”陈天来告诉记者，那一刻他就
暗下决心，要让更多人了解这段历史，让
西迁后代来这里看看父辈们当年奋斗的
地方，让浙大西迁精神更好地传承下去。

在陈天来看来，光是激动、感动而没
有行动，既对不住自己的出生地，也对不
住湄潭人民当年对浙大的支持。他说，
正是湄潭人民全力以赴地帮助，才让浙
大在苦难岁月中书写了辉煌。

十年来，陈天来的脚步从未停歇。
他以志愿者身份全身心投入浙大西迁历
史的挖掘与传播，联系浙大档案馆、校史
馆协助湄潭整理西迁档案资料，参与改
造西迁主题酒店，为浙大师生、西迁后代
到湄潭开展社会实践、寻根、助学等活动

提供服务，为两地搭建起更多沟通桥梁，
用实际行动传承“求是”精神。其间，陈
天来牵头组织西迁后代到湄潭开展寻根
之旅共12批近400人次。

“陈教授对浙大西迁文化，尤其是历
史挖掘特别认真细致，他身上的那股

‘牛劲’，正是我们当代年轻人需要学习
的。”湄潭县浙大西迁历史陈列馆馆长石
立滨说，在陈天来的影响下，陈列馆工作
人员养成了严谨细致的作风，始终以敬
畏之心对待历史，让浙大西迁办学故事、
竺可桢校长的教育理念更鲜活地呈现在
公众面前。

石立滨表示，作为历史文化传播者，
将更努力地结合湄潭“旅游强县”的目标，
把发生在家乡的浙大西迁文化故事传播
出去，让更多人了解湄潭、认识湄潭。

当年，父辈们用脚步丈量西迁之路；
如今，陈天来用责任接续这段历史传
承。在湄潭的日子里，他时常走进学校，
宣讲浙大西迁故事和“求是”精神，激励
孩子们努力学习。

今年被浙大录取的湄潭县求是高
级中学学生宋博珩，至今仍记得高一时
陈天来走进教室的场景。“陈教授的讲
述让我对浙大西迁文化有了具体认识，
也让我对浙大充满了向往。”宋博珩说，
这份缘分将激励自己在未来的学习生
活中更加努力。

如今在湄潭，“浙大”二字早已超越
地域界限，成为刻在城市基因里的文化
符号。求是文化公园、浙大广场等成为
市民打卡地，越来越多的年轻人像宋博
珩一样，因这段历史与浙大结缘。

而今年80岁的陈天来仍在继续忙
碌：整理史料、寻找旧址、接待访客、推进
教育帮扶……他说，自己正在做一件有
意义的事，要让父辈们用热血与坚守铸
就的“求是”精神，在新时代焕发出更持
久的光芒。

心儿飞向湄潭
——浙大退休教授陈天来的寻根故事

记者 李燕 向维忠

八月的赤水，竹林苍翠，
山风送爽。在赤水市两河口
镇黎明村“聽·山语”民宿露
台，重庆游客莫女士轻呷咖
啡，与闺蜜远眺丹霞风光：“坐
这儿看风景正好。”邻桌游客
随手拍下丹霞崖壁与竹编灯饰
交融的画面分享朋友圈：“赤水
避暑慢生活绝了。”这杯咖啡里
的闲适滋味，正是赤水避暑游
悄然蜕变的味道——从单纯的

“卖风景”迈向了更具深度的
“卖生活”。

赤水的魅力，早已超越壮
丽风光本身。如今，主打“城市
寻乡感”的“聽·山语”、聚焦亲
子体验的“盤旺昇龙意舍”等精
品民宿，正将简单住宿升级为
沉浸式生活之旅。

“能把兴趣做成产业，把
乡愁变成事业，太幸福了。”民
宿主人赵奎的感慨道出从业
者心声。在“聽·山语”，改造
后的老屋藏着岁月温度：丹霞
石墙斑驳如史，树桩床头柜凝着
匠心；精心设计的拍照点与休憩

角，让游客安顿身体的同时，更
能收获心灵的放空与疗愈。

这一转型背后，是赤水市
“五个集中”系列文旅活动的
持续推动。昔日依赖景区流量
的朴素民宿，正加速品质升
级。“聽·山语”以三四百元的亲
民价格，让“住在风景里”成为
触手可及的生活美学。赵奎的
24张床位订单已排至九月中
旬。“政府帮着解难题，镇村协
调建停车场，我们才有底气提
品质、优服务。”赵奎说。

游客循着社交媒体的好评
而来，不少老顾客更是多次到
访，只为那份“安逸舒适、鸟语花
香”的独特体验。重庆游客莫女
士正是被好评吸引来到“聽·山
语”，这里距大瀑布景区很近，
她和闺蜜首次体验“枕着瀑布
声入眠”的奇妙。四川泸州游
客徐女士则在农家菜的鲜香
里、在自然野趣的画卷中，寻到
乡愁与现代体验的完美平衡。

不远处的“盤旺昇龙意
舍”，门前清澈浅滩成了天然乐

园，孩童踩水嬉戏的笑声随波荡
漾。“暑期生意火，靠的是好生
态，更靠好服务。”负责人王旭看
着满房订单感叹。北京、深圳等
地游客住下就不愿走，这得益于
政府对“醉丹霞·宿赤水”IP的合
力托举。“政府组织专业培训，大
家一起帮忙推广，才有今天的热
闹景象。”王旭深知，品质生活体
验才是留住客人的长久之道。

在盘龙村玛瑙滩，村党支
部书记曹本连正沿河巡查，挨
户提醒民宿注意安全。24小
时值班、河滩安全巡查、救生设
备布点、停车场升级，甚至是一
杯免费竹根水，织就了守护“旅
居生活”品质的细密安全网。

当民宿超越驿站成为心
灵驻留的生活场景，赤水避暑
的价值已然重塑。从风景观
光到沉浸体验，从简单借宿到
身心安顿，赤水正以其独特的
生活美学与贴心的服务，精心
绘制让游客流连忘返的避暑
新画卷。

（赤水融媒记者 张浪）

从“卖风景”迈向“卖生活”
赤水避暑游书写品质新篇

铭记历史 缅怀先烈·薪火映黔山

聚焦辣博会

近日，遵义演艺集
团在“遵义1935街区”
开展“演艺进景区”活
动，丰富的演出内容和
独特的文化魅力，吸引
了大批游客驻足观看。
（来源：遵义演艺集团）


