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本报讯（记者 雷宇）今年9月
至12月，遵义市红十字会在务川
自治县、桐梓县、仁怀市、播州区及
新蒲新区组织实施“携手成长·筑
梦未来”专项公益助学项目，精准
助力困难学生完成学业。截至12
月24日，计划资助的100名学生
已全部获得每人1000元助学金，
总计10万元资助款已精准、足额
发放到位。

该项目重点面向品学兼优的
困难家庭学生，涵盖单亲、重病残
疾、低保以及因灾因病致困等重
点群体。实施过程中，市红十字
会提前制定印发项目方案，相关
县（市、区）红十字会迅速响应，建
立起“红会牵头、教育协同、学校

参与”的高效联动机制。通过严
格入户走访、档案核查与部门信
息比对，确保受助对象识别精准、
程序规范，杜绝优亲厚友，实现了
全程公平、公正、公开。所有助学
金均通过银行转账直接发放至学
生或监护人账户。

据了解，我市“携手成长·筑梦
未来”公益助学项目已连续开展四
年，累计帮助420名困难学子。

下一步，遵义市红十字会将持
续深化公益助学工作，进一步完善

“红会+教育”联动长效机制，创新
宣传方式，拓宽筹资渠道，努力让
更多品学兼优的困难学生受益，为
遵义教育事业高质量发展与社会
和谐进步贡献红十字力量。

10万元助学金
温暖百名学子

我市“携手成长·筑梦未来”公益助学
项目精准落地

12月26日，聚焦毛泽东同志
军事生涯“平生得意之笔”的大型
史诗电影《四渡》，正式发布海报
与预告，并宣布将于2026年红军
长征胜利 90周年之际登陆全国
院线。

影片以红军长征中“四渡赤
水”战役为核心，将用光影之力带
观众重回那段热血沸腾的峥嵘岁
月，见证一场以少胜多的军事奇
迹，一次绝地逢生的精神突围。

贵州是红军长征途中活动时
间最长、活动区域最广的省份。
在长征胜利90周年之际，中共贵
州省委宣传部联合摄制，贵阳博

纳影视文化有限公司、贵州广电
网络传媒集团有限责任公司、中
国人民解放军八一电影制片厂、
贵州天马传媒有限公司、遵义融
媒传媒（集团）有限公司出品的电
影《四渡》，通过新时代视角、新叙
事表达、新技术赋能，向观众再现
四渡赤水这一惊心动魄的传奇战
役，深入挖掘和表现了以毛泽东
同志为代表的中国共产党人和红
军的崇高理想和革命情怀。

为了还原真实历史，创作团队
查阅大量权威资料，邀请军事专
家全程把关，大到战役时间线、战
术部署逻辑，小到部队徽章样式、

战士服装质地，都逐一考证打磨，
力求在历史真实与艺术表达之间
找到完美平衡。

影片于今年 2月至 4月在贵
州实景拍摄，剧组精准匹配当年
战役的季节与气候，成功复刻出
雾锁河谷、雨浸山路的真实战场
环境。从战马装备到战地工事，
所有场景搭建和道具制作都严格
依据史料，创作团队用匠心打磨
每一个细节，只为让观众在观影
时能“穿越”回长征岁月，真切感
受红军在群山间迂回穿插的艰难
与壮烈。

（来源：动静贵州）

聚焦“四渡赤水”战役

电影《四渡》2026年上映

12月24日，贵州省文化和旅
游厅发布公告，确定8条旅游休闲
街区为省级旅游休闲街区。遵义
市汇川区林达大院旅游休闲街区
榜上有名。

汇川区林达大院坐落于汇川
区核心区域，距遵义高铁站、遵义
北收费站等主要交通集散地均在
15公里以内，交通路网四通八达，
无论是自驾出行还是公共交通，
都能轻松抵达。

总面积 16.8 万平方米的林
达大院，是一座集多元文化、现
代商业与休闲体验于一体的城
市文旅休闲新地标。这里是黔
北民俗文化、民间工匠文化、特
色美食文化的共生之地，每一处
都藏着时光沉淀的韵味。丁子
巷里，上万件老物件静静陈列，

沉淀着半百风华的岁月记忆；匠
人街上，“九佬十八匠”的传统技
艺代代相传，锤炼出黔北文明的
独特密码；百工坊内，10余家手
工作坊坚守匠心、守正创新，让
传统手艺在新时代焕发新生；文
创街上，数十家文创小店将传统
元素与现代创意巧妙融合，奏响
新旧文化的共鸣乐章。

踏入街区，六龙豆干火锅、野
菜豆米火锅、汇源乔饭、云南野生
菌火锅……各色佳肴齐聚，让烟
火气与滋味感在此交织，每一口
都是属于汇川的地道风情。

走进林达大院，在青砖黛瓦
间感受时光沉淀之美，在烟火市
井中体验城市休闲之乐。

（来源：贵州省文化和旅游
厅、汇川文旅）

汇川区林达大院
上榜“省级旅游休闲街区”名单

红粱入窖，智能臂精准布撒，
数据流动，老技艺焕发新生，一瓶
酒的数字化之旅正酿出传统产业
新质生产力的醇香。

在仁怀市茅台镇，空气里弥漫
着浓郁酱香。走进国台酒业的智
能酿造车间，一幕现代与传统交融
的场景引人注目：智能机械臂正精
准布撒酒醅，均匀度可精确到毫米
级。而就在同一空间，酿酒老师傅
的目光紧盯着监控屏幕——过去
需要数年才能掌握的“轻、松、薄、
匀”四大要诀，如今被转化为实时
跳动的数据曲线。当传统酿艺遇
上数字技术，一场关于传承与创新
的深刻对话，正飘散出令人沉醉的
时代芬芳。

老手艺的“数字新生”：
让每一滴酒都成为标准答案

“以前带徒弟，光教这四字要
诀就得好多年。”国台数智酒业生
产部智能三车间酿酒师饶浩感慨

道：“现在通过机器用红外线监控，
酒醅厚度差1毫米都会报警。”

老手艺没丢，但技术更稳定
了。这种转变背后，是国台酒业长
达13年的智能化探索。

关键一步是将传统酿造方法
拆解细化。酱酒著名的“12987”工
艺（即1年生产周期、2次投料、9次
蒸煮、8次发酵、7次取酒）被细化为
30道工序、274个环节，并提炼出
1508项严苛的工艺指标。

“我们把酿酒老师傅们积累的
经验、绝活，都转化为精确的数字
和标准。”国台数智酒业生产部智
能三车间酿酒师郭勇介绍，“用数
智化的生产体系，替代易受状态影
响的感官判断，用智能酿造完美再
现人工酿造的最好水平。”

在国台酒业的数控中心，巨大
的屏幕上实时显示着各环节的数
据。这种数字化管控确保了产品
质量的一致性——无论在全国哪
个地方，同一酿造年份的国台酒，

口感都保持一致。
“每一瓶酒都是一个‘标准答

案’。”工作人员表示。国台酒业为
每一批次酒都建立了留样与跟踪
分析，形成完善的数字档案，为后
续生产提供数据支持。

智能酿造还带来了环保效
益。国台酒业创新设计的智能酿
造全自动封闭冷却水循环系统，比
传统车间节水78%，实现了经济效
益与生态效益的双赢。

数智管理精准溯源：
为每一滴酒建立数字身份

“好酒三分酿，七分藏。”酿造
的智慧从车间延伸到了储存环
节。在国台酒业的智能化数字酒
库，单栋建筑面积超4万平方米，立
体结构的设计让储存能力比传统
酒库提升40%以上。

面对库房里存放的上万坛不
同年份、轮次的基酒，如何精准管
理？每坛酒的底部都贴有专属条

形码，一扫便知“身世”——年份、
轮次、香型一目了然。

“通过智能仓储系统，我们对
酒库了如指掌。”库管员介绍，“蓝
色是满坛，白色是空位，红色预警
异常。需要找哪坛酒时，一点屏
幕，系统会自动规划最优路径将它
送出来。”

这种智能化管理实现了效率
高、损耗低、零污染的目标，将传统
酒库的管理水平提升到新高度。

数智融合谱新篇：
千年酒香里的高质量发展密码

从一粒粮到一滴酒，从生产到
存储，数智化正串联起白酒生产全
产业链。它敬畏三千年酿酒古法，
更拥抱大数据时代浪潮，让传统工
艺在数字时代焕发新生。

2011年至今，国台酒业智能酿
造系统已完成6次迭代，形成了从生
产到储存的全链条智能化体系。

随着越来越多的酒企向智慧

酿造要生产力，遵义白酒产业正
以“数实融合”的澎湃动能，拉动
经济增长、带动就业创业、吸引高
端人才。

传统与现代的这场对话，正在
茅台镇悄然进行。当千年酿酒智
慧遇上现代数字技术，酿出的不仅
是醇香美酒，更是传统产业转型升
级的华美篇章。

这场传统酿造与数字技术的
深度融合，正是“牢牢把握高质量
发展这个首要任务，因地制宜加快
发展新质生产力”的生动实践。在
遵义仁怀这片流淌酒香的土地上，
数智化已成为酿出高质量发展华
美篇章的关键密码。

随着智能酿造技术的不断成
熟，遵义白酒产业正以“数实融合”
的新模式，持续巩固其“首位产业”
地位，让根基更牢、活力更足、辐射
更广。每一瓶走向市场的酱香酒，
都承载着传统工艺的智慧与数字
时代的创新。

千年酿酒智慧遇上现代数字技术

遵义白酒产业“数实融合”谱新篇
记者金枭枭 杨梦云杨云飞张亚

年末岁尾，位于遵义市汇川区的贵州航天成功汽车制造有限公司开足马力赶
制订单，全力冲刺年度目标，车间生产一派忙碌景象。近年来，该公司不断加大产
品研发力度，积极拓展国内外市场，产品出口东南亚、南美、非洲等地。

图为12月19日，工人在生产车间焊接汽车部件。
（贵州日报天眼新闻记者 杨涛摄）


